
 
 
 
 

Zugspitz Gourmand Karte 
 

 
 
 
 

 Bisque von der Alpen Garnele aus Hall in Tirol 
Eigene Einlage | Whisky Sahne  

15 
 
 

Sauerteig Pizza  
Pok Choi | fermentierter Topinambur | Knoblauch Honig  

22 
 
 

Steinpilz-Trüffel Ravioli 
Erbsen Guacamole | Senf Salat | Gewürz Crumble  

als Zwischengang 21 
als Hauptgang 27 

 
 
 

In weißem Portwein pochierter Wels Filet 
Sauce Verde ala Garten Eden | Antersdorfer Bulgur | Mangold 

29 
 
 
 

Partenkirchner Ochsen Allerlei 
 Backe | Onglet | Herz | Lunge | Barolo 

Trüffel Kartoffel Mousseline | Karotte | Röstzwiebel   
22 
 
 

 
 
 
 

3 Gang 55 € | 4 Gang 69 € 

Gerne können Sie sich auch aus der kompletten Karte Ihr persönliches Menü zusammenstellen. 
Bestehend aus Vorspeise, Suppe oder Zwischengang, Hauptgang und Dessert. 

 



Bayerische und Rustikale Schmankerl 
 
 
 
 

Karotten Kokos Creme Suppe 
 Sous Vide gegartes Hendel 

13 
 
 

Carpaccio vom bayerischen Rinderfilet 
Geröstetes Brot | Blattsalat | Parmesan | Meersalz | Lakudia Olivenöl 

21 
 
 
 

Gemischte Blattsalate 
Croutons | Gurken | Tomaten | Karotten | Kerne | Hausdressing 

als Vorspeise 13,5 
mit Hähnchenbruststreifen 20 

 
 
 

 Uffinger Käsespätzle 
Röstzwiebel | kleiner Beilagen Salat    

18.50 
 
 
 

Filet von der Großweiler Forelle 
Kartoffel-Senf Stampf | Blattspinat | Pernod Schaum 

22 
 

 
 

Roulade vom Graswanger Ochsen 
Kartoffel Püree | Speck | Blaukraut | Röstzwiebel 

31 
 
 
 

Wiener Schnitzel vom Werdenfelser Kalb 
Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren | Zitrone 

32 
 
 

 
 

Crème Brûlée von der Bourbon Vanille 
Quitteneis 

12 
 



 
 
 
 

BIB Gourmand Menü 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tatar von der Walchensee Renke (nach Matjes Art) 
Apfel | Pumpernickel | Schmand | Feldsalat  

 
16 
 

 
 
 
 
 

 

Gebratene Lachsforelle  
Garnele-Grünkern Risotto | Pak Choi  

als Zwischengang 24 
als Hauptgang 30 

 
 
 
 
 

 
 

Im Gewürzsud pochiertes Mittenwalder Lamm 
Wildpfeffer Crumble | Sellerie-Linsen Crème | Rote Bete Tatar 

       
42 

 
 
 
 
 

Karamellisierte Grießflammerie 
Birnen Ragout | Honig Eis 

 16 
 
 
 
 
 

3 Gang 55 € | 4 Gang 69 € 

Gerne können Sie sich auch aus der kompletten Karte Ihr persönliches Menü zusammenstellen. 
Bestehend aus Vorspeise, Suppe oder Zwischengang, Hauptgang und Dessert. 

 


