Speisekarte

Vorspeisen

Feiner Vogerlsalat mit gerdsteten Austernpilzen
und Speckkrusteln mit Balsamicodressing

Trilogie vom Grainauer Bachsaiblingsfilet,
gerduchert, gebraten und als Tatar

mit Meerrettich-Honigdressing

Lauwarm marinierter Spargelsalat mit
Gerduchertem vom Murnau-Werdenfelser Rind

Carpaccio vom bayerischen Rinderfilet mit Rucola,

Parmesan und gerosteten Pinienkernen

Suppen

Kartoffel-Friihlingslauchsuppe mit gebackenem Kalbsbries

Kraftbriihe vom Murnau-Werdenfelser Rind mit Schinkenschéberl

Fisch und Vegetarisch

Gebratenes Grainauer Saiblingsfilet auf Blattspinat
mit Pommerysenfsauce und Butterkartoffeln

Zanderfilet gebraten auf glasierten Portweinzwiebeln
und Friihlingslauch mit Dinkelnudeln und Rieslingschaum

Tagliatelle mit Rucola, geschmolzenen
Kirschtomaten und Parmesanhobeln

Euro

Menii-

portion

10,50 8,50
12,50 9,50
11,50 8,50
12,50 10,50
5,00 4,00
5,00 4,00
19,50 15,50
20,50 16,50

11,50 8,50



Fleischgerichte

Farchanter Lammriicken rosa gebraten
auf gebratenem Gemiise mit Kartoffel-Rahmgratin

Gebratene Freiland-Maishendelbrust
auf Spargelragout mit Madeirajus und Dinkelnudeln

Goulasch vom Murnau-Werdenfelser Rind
mit Gemiise vom Markt und Kartoffel-Bdrlauchpiiree

Gebratenes Bayrisches Rinderfilet
auf Tomaten-Lauchgemiise mit Rosmarinkartoffeln

Kalbsschnitzel in der Brezenhiille gebacken
an lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat

Dessert

Marmoriertes Schokoladenmousse mit Waldbeeren

Karamellisierte Creme Briilée
mit marinierten Erdbeeren und Rahmeis

Vanillerahmeis mit heifem Espresso

Erdbeer-Schokoladenparfait
mit geschmortem Rhabarber

Euro
Menii-
portion
24,50 18,50
19,50 16,50
19,50 16,50
24,50 18,50
19,50 16,50
8,00
7,50
3,00
7,50



